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Enzim 
za jačanje 

učinkovitosti tiolnih 
kvasaca. 

MOÛT DE RAISIN

250 g
USAGE ŒNOLOGIQUE

LAFAZYM® THIOLS[+]
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AFAZYMF ® THIOLS

Préparation d’enzymes purifiées 

LAFAZYM® THIOLS[+]

Za bolje upravljanje aromatskim profilom vina, LAFFORT® 
preporučuje upotrebu LAFAZYM® THIOLS[+]-a, enzima sa 
specifičnom sekundarnom aktivnošću, zajedno s tiolnim 
kvascima (ZYMAFLORE® X5, DELTA, VL3…).
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NUTRIMENT COMPLET
AZOTE ORGANIQUE ET MINÉRAL

Participe à la complexité
aromatique des vins blancs et rosés.

1 kg
USAGE ŒNOLOGIQUE

œnologie
ricerca

innovación

i n n o v a t i o n

nature

NUTRISTART®

AROM

Kompleksni 
nutrijent za razvoj i 
zaštitu arome vina. 

NUTRISTART® AROM
Zbog svojih zapažanja i rezultata istraživanja, LAFFORT® je 
proširio svoj asortiman hrane za kvasce novim proizvodom 
NUTRISTART® AROM-om, koji je kombinacija organskog 
i mineralnog dušika, a posebno je namijenjen povećanju 
aromatske kompleksnosti i zaštiti arome vina. 

Specifičan 
proizvod 

namijenjen bistrenju 
i stabilizaciji već u 
samoj fermentaciji. 

POWERLEES® ROUGE
Specifičan proizvod namijenjen bistrenju i stabilizaciji već u 
samoj fermentaciji. Novi proizvod  baziran na  fragmentima 
i inaktiviranim stanica kvasaca i ß-glukanaze je posebno 
razvijen kako bi se ubrzali procesi bistrenja i stabilizacije.  

POWERLEES® Rouge  pojačava ekstrakciju manoproteina i 
Hsp12 proteina već u samoj alkoholnoj fermentaciji. 
Vina postaju mekša i stabilnija u kraćem vremenskom 
periodu. 
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PRODUIT DE LA LEVURE

Stabilisation et affinage des vins rouges.

1 kg
USAGE ŒNOLOGIQUE

œnologie
ricerca

innovación

i n n o v a t i o n

nature

POWERLEES®
Rouge 

l'œnologie par nature



5 L
PRODUIT DE NETTOYAGE 
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DECAPOL®
STONEClear

DECAPOL® STONEClear
Specifična formula namjenjena 

uklanjanju mineralnih začepljenja 
(silica, bakar, željezo, kalcij….).
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Regeneracija 
i čišćenje 

membranskih 
filterskih jedinica.  

PROIZVODI ZA ČIŠĆENJE KOD TANGENCIJALNE 
FILTRACIJE
S ciljem podrške svojim partnerima u svim aspektima proizvodnje vina, 
LAFFORT® predstavlja novu liniju proizvoda za čišćenje specifičnih za 
regeneraciju membrane filterskih jedinica.
Zbog enzimatske tehnologije, čišćenje tangencijalnih filtera i filtracijskih svijeća 
postalo je učinkovitije.

5 kg
PRODUIT DE NETTOYAGE 

N
ET

TO
YA

G
E

DECAPOL®

DEEPClean

DECAPOL® DEEPClean
Enzimatski deterđent namjenjen 

čišćenju organskih ostataka u 
filterskim sustavima (cross flow 

filteri). 

5 kg
PRODUIT DE NETTOYAGE 
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DECAPOL®

EXTRALife

DECAPOL® EXTRALife
Enzimatski deterdžent koji ciljano 

razgrađuje organske ostatke u 
filterskim sustavima (tangencijalni 

filteri i filter svijeće). 

Inovativni en-
zim koji se koristi 

kod otežanog uklan-
janja pektina.  
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S’utilise en complément des enzymes usuelles de clarification pour une 
amélioration de leurs performances. / Used in complement of common 

depectinisation enzymes to enhance their performances. / Utilizada como 
complemento a las enzimas habituales de clarificación para una mejora de su 
rendimiento. / Formulazione da utilizzarsi a complemento degli usuali enzimi 

di chiarifica, per il l’ottimizzazione del loro effetto. / Wird ergänzend zu 
herkömmlichen Klärenzymen eingesetzt, um deren Leistung zu steigern.

1 mL/hL
Valeur de standardisation / Standardisation value / Valor de estandardización / 

Valore di attività standardizzato / Durchschnittliche Einsatzmenge: 
Arabinanase 30000 U/L

LAFASE® BOOST
Pectinase booster

1 L
(1,17 kg)

Usage œnologique / Œnological use / Uso 
enológico / Per uso enologico / Für den 
önologischen gebrauch
Ingrédients / Ingredients / Ingredientes / 
Ingredienti / Inhaltstoffe: Water, glycerol q.s., 
pectinases. 
Conserver au frais / Keep in a cool place / 
Conservar al frió / Conservare in ambiente 
fresco / Kühl lagern: 0-10°C.
In Australia, Imported by: Laffort Australia - 43 
Bradmill Avenue - Rutherford - NSW 2320 -  
Australia.

3HAKLMI*cheghj+

LAFASE® BOOST
Bistrenje bijelih i rosé mošteva može biti otežano unatoč 
poštivanju svih standardnih preporuka poput kontrole 
temperature, duljine kontakta i doze enzima.  Takvi problem 
su povezani s mnogim faktorima, uključujući upotrebu 
enzima koji imaju slabu sekundarnu aktivnost ili prisutnost 
kompleksnih struktura pektina (Chardonnay, Muškat, 
Sauvignon blanc…).

LAFASE® BOOST ima potrebnu sekundarnu aktivnost za 
razbijanje bočnih lanaca pektina i enzimima omogućuje 
pristup glavnom lancu pektina. 
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